Vitdthilbecdning - oF

Hot vildtsuppe.

Ingredienser: ( 4 pers.)

400 g vildtked 1 meget tynde stykker
100 g bacon 1 tern

1 stort log

2 kartofler

2 guleredder

1 dédse hakkede flaede tomater

1 fed hvidleg

Lidt frisk chilli

1 1 vildtfond

Salt og peber

Fremgangsméide

Snit legene, skrael, og sker kartofler og guleredder i tern.

Svits bacon 1 en tykbundet gryde, svits kadet med i baconfedtet,
og tilsaet de skarne gronsager som ligeledes svitses med.

Krydr med peber, frisk hakket chilli og frisk hakket hvidlgg.
Tilsaet hakkede flaede tomater og vildtfon, og kog suppen for
svag varme under 1ag, til kadet er mort.

Smag til med salt, og suppen er serveringsklar.

Server suppen rygende varm — gerne med sejt bred til.



